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e 90 g loupanych mandli

e 240 g hladké mouky

e 170 g vychlazeného masla
e 90 g cukru moucka
e 10 g vanilkového cukru
e 1-2 Zloutky W,
e citronova klra ey

v
e mala Spetka mletého hrebicku [
e mala spetka mleté skorice
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1. Mandle nasypemem do panve a opecCeme ze vsech stran az
trochu zrdzovi. Po opeceni je ihned presypeme na talif a
nechame vychladnout.
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2. Z odméreného mnozstvi mouky odebereme
2 |zice, pridame k mandlim a spolecné
rozsekejte v robotu na jemnou moucku.

3. Ze vsSech surovin udélame tésto a
nechame ho odlezet v lednici.

4. Tésto vyvalime a vykrajujeme
oblibené tvary. PeCeme na 160°Cv
horkovzdusné troubé lehce do
rdzova.
Po vychladnuti slepujeme
marmeladou




